
11.30 - 16.00 uur

Broodje Staverden Ook vegetarisch te bestellen

Sesambol I spek I pesto I tomaat I rode ui I gesmolten brie
Ook vegetarisch te bestellen 

Kasteelburger   
Sesambol I kipfilet I kaas I little gem I avocado I rode ui I tomatensalsa | jalapeño
Supplement friet I mayo 3,50

Broodje carpaccio
Veluws volkoren I truffelmayonaise I zonnebloempit I Parmezaanse kaas I rucola

Staverden 12-uurtje
Pompoensoep I Veluws volkoren I uitsmijter I ham I kaas I kroket I huzarensalade

BLTC
Meergranenbol I kipfilet I spek I rode chimichurri mayo I little gem I tomaat

Broodje wild zwijn
Brioche I bramengel I wild zwijn ham I paddenstoelen I sjalot

Vega sandwich
Toast I avocadocrème I gepocheerde eieren I little gem I tomaat I radijs
Uit te breiden met gerookte zalm +6,50

Tonijnsalade   
Meergranen bol I augurk I rode ui I kappertjes I ei

Eggs benedict 
Brioche I gepocheerde eieren I hollandaise I beenham I bieslook
Ook vegetarisch te bestellen

Makreel rillette
Wit brood I makreel I sjalot I little gem I kappertjes

Royale uitsmijter (3 eieren)
Veluws brood I huzarensalade I ham I kaas I spek

Twee ambachtelijke kroketten
Veluws brood I mosterd mayonaise I salade I roomboter

Pompoensoep
Geroosterde pompoen I basilicum I brood I roomboter

Tom Kha Kai
Kip I koriander I kokos I brood I roomboter

 

LUNCHGERECHTEN

 Heeft u bepaalde allergieën? Meld het bij een van onze collega’s. 
Voor glutenvrij brood rekenen we €2,00 extra.

Omdat we in onze keuken met gluten en noten werken kunnen we nooit uitsluiten dat

gerechten sporen van gluten en noten (en andere allergenen) bevatten.

3-GANGEN VERRASSINGS MENU 43,50
4-GANGEN VERRASSINGS MENU 48,50
5-GANGEN VERRASSINGS MENU 53,50

DINERGERECHTEN

Pinda parfait I banaan I koffie I kokos 

Sinaasappeltaartje I amandel I mascarpone I vanille

Staverden friandises I vijf friandises I koffie naar keuze

Kaasplank I vijf kazen I notenmelange I appelstroop I bleekselderij

NAGERECHTEN

Parelhoen I bloemkool I jus I appel I truffel

Knolselderij I portobello I beukenzwam I appel I rucola

Kabeljauw I ui I jalapeño I specerijenjus I spitskool I rice flakes

Sukade I ui I spruiten I aardappel 

Snoekbaars I spitskool I beurre blanc I mosterd I dille

HOOFDGERECHTEN

BEEF WELLINGTON
per 2 personen

79,50 

SUPPLEMENT

Gemengde salade & 
verse frieten I cajun kruiden
mayo +7,50

Gepofte zoete aardappel met
crème fraiche en bieslook +7,50

17.00 - 20.00 uur

CHOCOLADE GANACHE
GEMBER | MANDARIJN

82% pure chocolade uit Equador  
11,00

vegan, glutenvrij, lactosevrij

Zeebaars I avocado I dille I rice flakes I komkommer

Aubergine I anijspaddenstoelen I peterseliewortel I cherrytomaat

Iberico I amandel I ui I beurre blanc

Carpaccio I rode ui I truffelmayonaise I rucola
Parmezaanse kaas I zonnebloempit

VOORGERECHTEN

PORT & DIGESTIEF

IETS TE VIEREN?
 Wij verzorgen graag uw gelegenheid!

Neem onze informatiemap mee zodat u thuis rustig kunt 
kijken wat de Brasserie u te bieden heeft!

Herfstsalade
Linzen I cherrytomaat I feta I paprika I rode ui I little gem
Geserveerd met brood en boter

HERFSTSALADE

• WARME  &  KOUDE LUNCHGERECHTEN •

DESEMBROOD MET GEZOUTEN BOTER 6,00

Kindersoep: pompoen

Twee pannenkoeken I stroop I poedersuiker

Kindermenu; kroket/frikandel I friet I mayo I appelmoes     

Schatkistje

VOOR ONZE KLEINE GASTEN
4,25

8,00

8,50

3,50

17,50

7,50

SOEPEN
Pompoensoep
Geroosterde pompoen I basilicum I thijm

Tom Kha Kai
Kip I koriander I kokos

8,00

Graham’s Fine Ruby Port – Portugal
Donkere port met een stevige body. 
Rijk parfum van pruimen en zwarte kersen

Graham’s Late bottle vintage
Ondoorzichtige robijnrode kleur. Zowel de neus
als het gehemelte ervaren een verbluffende intensiteit

Graham’s six grapes
Donkerrood van kleur met een verleidelijke rijke
geur aan rijpe pruimen en kersen

Graham’s The Tawny – Portugal
Karaktervolle, prachtige Aged Tawny port met een
licht aroma van geroosterde amandelen en kaneel
10 year
20 year

4,50

5,75

5,75

6,50

8,50
12,50

STAVERDEN            4,50
LIMONCELLO
Huisgemaakte likeur van citroen

STAVERDEN            4,50
ARANCELLO 
Huisgemaakte likeur van sinaasappel

SOEPEN

Portie bitterballen (8 stuks) met mosterd

Brood met dips
Pesto I chimichurri mayonaise I aïoli I olijftapenade

Warme bittergarnituur mix
Bitterbal I frikandel I vlammetje I loempia I kaasloempia met mayo & chilisaus

10 stuks
20 stuks

Staverden Nachos 
Geraspte kaas I tomatensalsa I avocado I jalapeño I crème fraîche I rode ui 

Rucola-kaas kroketjes (6 stuks) met chilisaus

Borrelplank
Brie I olijven I fuet I 6 bitterballen I jonge kaas I grillworst I gerookte amandelen

VOOR BIJ DE BORREL
7,75

9,00

9,50
17,00

12,50

7,75

15,50

12.00 - 17.30 uur

15,00

13,50

15,50

16,00

9,00

9,00

9,00

15,50

Ossenhaas | paddenstoelen | parmaham |
bladerdeeg | jus de veau | rode kool I uiencrème

27,50

22,50

26,00

26,50

28,00

500gr +

13,50

16,50

16,50

15,50

13,50

15,00

14,00

13,50

15,50

13,50

12,50

12,00

7,50

8,00

 ELKE EERSTE ZATERDAG VAN DE MAAND
ORGANISEREN WE EEN HIGH TEA.

Tijdstip: 12.00-14.00 uur
Op reservering voorafgaand – vanaf 2 personen

WENST U DAARBUITEN EEN HIGH TEA TE RESERVEREN,
DIT KAN OP AANVRAAG.

Op reservering voorafgaand – mogelijk vanaf 6 personen
Tijdstip: van 12.00 tot 14.00 uur
Met uitzondering van zondag

27,50 p.p.


